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OFERTA  •  DELI

Deli
Revoluciona e cria um
novo olhar em restaurantes
corporativos para as empresas

OFERTAS DISPONÍVEIS  •  7

Restaurante Jundiaí  |  SP

sodexo*
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INDÚSTRIA TECNOMAX LTDA  •  Proposta Técnica DELI  •  OFERTA 01 DE 07 03/ 21

OFERTA CENTRO DE LUCRO

DAILY
Unidade Jundiaí • SP

ARROZ: 2 tipos, sendo arroz branco e arroz integral ou grãos.
FEIJÃO: 1 tipo, variando entre preto e carioca.
PRATO PRINCIPAL: 2 tipos de preparações proteicas de acordo com a tabela de incidências, no
sistema Self Service. Sendo 1 tipo de carne com molho ou assada (feijoada, dobradinha, cozidos em
geral) e 1 tipo de carne grelhada (frango ou bife bovino).
OPÇÃO: 1 preparação à base de ovos (mexido, frito, pochê, americano, entre outros).
GUARNIÇÃO: 2 tipos variando entre farofa, feijão tropeiro, legumes cozidos, pirão, verduras, batata
frita, batata doce, mandioca refogadas, macarrão, tortas, entre outros, sendo 1 tipo sempre com
proteína.
SOPA: 1 tipo diariamente a base de caldos e cremes.
SALADA: 5 tipos sendo, 2 tipos de folhas, 1 legume cru, 1 legume cozido e 1 tipo de grãos (de
acordo com a tabela de incidência do edital).
TOPPING: 2 tipos variando entre milho, ervilha, palmito, azeitonas, crótons, chia, linhaça, quinoa,
picles, entre outros.
SOBREMESA: 2 tipos, sendo 1 doce (preparações à base de leite, creme de leite e/ou leite
condensado) e 1 fruta da época picadas.
BEBIDA: 3 sabores de suco POLPA, sendo 1 sabor light + água (purificador). Suco natural
diariamente para todas as gestantes. Acompanha copo de papel descartável de 300ml.
MESA DE MOLHOS: Óleo composto, azeite de oliva, vinagre, sal (sachê), molho de pimenta, farinha
de mandioca branca, molho shoyo + suco de limão, limão espremido e limão fatiado. Acompanha
guardanapo de papel descartável embalado e palito dental embalado.
COMPLEMENTO: Mini pão (francês, de leite, gergelim, cenoura, entre outros) assados na unidade.
Café e chá na saída do restaurante (acompanha copo de papel descartável de 50ml e sachê de
açúcar).
CONDIÇÃO SELF: utilizamos como referência de mercado um consumo médio de 280g, caso seja
identificado, por meio do controle diário de consumo proteico, desvio superior a média informada,
as Partes concordam em rever as condições comerciais.
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INDÚSTRIA TECNOMAX LTDA  •  Proposta Técnica DELI  •  OFERTA 02 DE 07 04/ 21

OFERTA CENTRO DE LUCRO

FRESH
Unidade Jundiaí • SP

ARROZ: Integral
FEIJÃO: 1 tipo, variando entre preto e carioca.
PRATO PRINCIPAL: Porção de 150g in natura
� 1 preparação à base de frango ou peixe (grelhado, molho, assado, refogado);
� 1 preparação vegetariana, sendo à base de proteína de soja.
� Diariamente preparações veganas.
GUARNIÇÃO: 1 opção à base de legumes, verduras e refogados.
SOBREMESA: 1 tipo de sobremesa diet (gelatina ou pudim).

Acompanha bebida, saladas, mesa de molhos, sopa e complementos do Daily.
Oferta será servida diariamente, empratado, em substituição ao Daily.
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INDÚSTRIA TECNOMAX LTDA  •  Proposta Técnica DELI  •  OFERTA 03 DE 07 05/ 21

OFERTA CENTRO DE LUCRO

FAVORITE
Unidade Jundiaí • SP

PRATO PRINCIPAL: 1 preparação ao dia variando entre virado à paulista, strogonoff, risotos,
lanches, cuscuz, tapioca, café colonial, entre outros. Porção proteica de 150g in natura.
GUARNIÇÃO: 2 opções de acompanhamento, como arroz, grãos, vegetais.
SOBREMESA: 2 tipos, sendo 1 doce especial (preparações a base de leite, creme de leite e/ou leite
condensado – diferente do Daily) e 1 fruta da época picadas.

Acompanha bebida, saladas, mesa de molhos, sopa e complementos do Daily.
Oferta será servida diariamente em substituição ao Daily.
Para a Ceia deve ser feito reserva com antecedência de 24 horas através do aplicativo.
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INDÚSTRIA TECNOMAX LTDA  •  Proposta Técnica DELI  •  OFERTA 04 DE 07 06/ 21

OFERTA CENTRO DE LUCRO

PASTA GRATIN
Unidade Jundiaí • SP

MASSA: 1 tipo variando entre espaguete, parafuso, penne, entre outros.
PROTEÍNA: 1 tipo variando entre grelhado ou incorporada ao molho (bolonhesa, iscas, picado)
porção de 150g in natura.
MOLHOS: 2 tipos variando entre branco, bolonhesa, sugo entre outros.
• Acompanha 3 tipos de Toppings por dia, variando entre: milho, ervilha, azeitona, tomate picado,
queijo ralado (será gratinado na hora em forno de alta velocidade), cheiro verde picado, entre
outros.

Acompanha bebida, saladas, mesa de molhos, sopa e complementos do Daily.
Oferta será servida diariamente em substituição ao Daily.
Para a Ceia deve ser feito reserva com antecedência de 24 horas através do aplicativo.
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INDÚSTRIA TECNOMAX LTDA  •  Proposta Técnica DELI  •  OFERTA 05 DE 07 07/ 21

OFERTA CENTRO DE LUCRO

GRILL NOBRE
Unidade Jundiaí • SP

GRELHADOS ESPECIAIS: Diariamente será servido 1 opção de grelhados, porção de 220g in natura,
variando entre Filé mignon, maminha, picanha, alcatra, salmão, filé suíno entre outros.

*Este módulo será ofertado como venda à vista (dinheiro, cartão de débito/crédito, VA Sodexo,
dentre outros a ser definido) e será pago pelo colaborador.
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INDÚSTRIA TECNOMAX LTDA  •  Proposta Técnica DELI  •  OFERTA 06 DE 07 08/ 21

OFERTA CENTRO DE LUCRO

HAPPY
Unidade Jundiaí • SP

TIPOS:
� Mousses
� Sobremesas Gourmet
� Brigadeiro
� Pudim de leite
� Paçoca de colher
� Banoff
� Torta de limão
� Torta de banana
� Sorvete
� Brownie com sorvete
� Tortas Gourmet

*Este módulo será ofertado como venda à vista (dinheiro, cartão de débito/crédito, VA Sodexo,
dentre outros a ser definido) e será pago pelo colaborador.
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INDÚSTRIA TECNOMAX LTDA  •  Proposta Técnica DELI  •  OFERTA 07 DE 07 09/ 21

OFERTA CENTRO DE LUCRO

BREAKFAST
Unidade Jundiaí • SP

MANHÃ E TARDE

PÃO: 2 unidades de pão de 60g (assado na unidade) sendo 1 pão integral fixo e 1 pão alternando
entre francês, de centeio, de leite, de cenoura, broa mista, de batata, sovadinho, entre outros.
RECHEIO: 2 tipos, sendo margarina (marca qualy ou sadia) e doce cremoso de frutas.
� 1 tipo de frios marca Seara alternando entre queijo mussarela, mortadela, presunto e ovos
mexidos (2 x por semana)
BEBIDA: café (sem açúcar) marca Pilão / Melitta, leite integral UHT (quente), leite desnatado UHT
(frio), achocolatado, chá e suco polpa.

Acompanha copo de papel descartável de 200ml, guardanapos descartáveis embalados e açúcar
sachê.
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OFERTA  •  SABOR BRASIL

Para um Brasil com
diferentes culturas e etnias,

uma oferta alimentar com
a cara dos brasileiros

OFERTAS DISPONÍVEIS  •  3  (×2 UNIDADES)

Restaurantes

Betim  |  MG
Manaus  |  AM sodexo*
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INDÚSTRIA TECNOMAX LTDA  •  Proposta Técnica SABOR BRASIL  •  OFERTA 01 DE 06 11/ 21

OFERTA CENTRO DE LUCRO

CASEIRA
Receitas brasileiras que valorizam a simplicidade e gostinho caseiro

Unidade Betim • MG
ARROZ: 2 tipos, sendo arroz branco e arroz integral ou grãos.
FEIJÃO: 1 tipo, feijão carioca.
PRATO PRINCIPAL: 2 tipos de preparações proteicas de acordo com a tabela de incidências, no sistema
Self Service. Sendo 1 tipo de carne com molho ou assada (feijoada, dobradinha, cozidos em geral) e 1
tipo de carne grelhada (frango ou bife bovino).
OPÇÃO: 1 preparação a base de ovos (mexido, frito, pochê, americano, entre outros).
GUARNIÇÃO: 2 tipos variando entre farofa, feijão tropeiro, legumes cozidos, pirão, verduras, batata frita,
batata doce, mandioca refogadas, macarrão, tortas, entre outros, sendo 1 tipo sempre com proteína.
SOPA: 1 tipo diariamente a base de caldos e cremes.
SALADA: 5 tipos sendo, 2 tipos de folhas, 1 legume cru, 1 legume cozido e 1 tipo de grãos.
TOPPING: 2 tipos variando entre milho, ervilha, palmito, azeitonas, crótons, chia, linhaça, quinoa, picles,
entre outros.
SOBREMESA: 2 tipos, sendo 1 doce e 1 fruta da época picadas.
BEBIDA: 3 sabores de suco POLPA, sendo 1 sabor light + água (purificador).
MESA DE MOLHOS: Óleo composto, azeite de oliva, vinagre, sal (sachê), molho de pimenta, farinha de
mandioca branca, molho shoyo + suco de limão, limão espremido e limão fatiado.
COMPLEMENTO: Mini pão assados na unidade. Café e chá na saída do restaurante.
CONDIÇÃO SELF: consumo médio de referência de 280g.
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INDÚSTRIA TECNOMAX LTDA  •  Proposta Técnica SABOR BRASIL  •  OFERTA 02 DE 06 12/ 21

OFERTA CENTRO DE LUCRO

CASEIRA
Receitas brasileiras que valorizam a simplicidade e gostinho caseiro

Unidade Manaus • AM
ARROZ: Parboilizado e arroz integral.
FEIJÃO: Carioca.
OPÇÃO: 1 preparação a base de ovos (mexido, frito, pochê, americano, entre outros).
GUARNIÇÃO: 2 tipos variando entre farofa, feijão tropeiro, legumes cozidos, pirão, verduras, batata frita,
batata doce, mandioca refogadas, macarrão, tortas, entre outros, sendo 1 tipo sempre com proteína.
PRATO PRINCIPAL: 2 tipos de preparações proteicas de acordo com a tabela de incidência, no sistema
Self Service.
SOPA: 1 tipo diariamente a base de caldos e cremes.
SALADA: 5 tipos sendo, 2 tipos de folhas, 1 legume cru, 1 legume cozido e 1 tipo de grãos.
TOPPING: 2 tipos variando entre milho, ervilha, palmito, azeitonas, crótons, chia, linhaça, quinoa, picles,
entre outros.
SOBREMESA: 2 tipos sendo 1 doce e 1 fruta da época picadas.
BEBIDA: 2 sabores de suco POLPA e 1 sabor light + água (purificador). Acompanha copo de papel
descartável de 200ml e 300ml.
COMPLEMENTO: Mini pão embalados e com data de validade.
CONDIÇÃO SELF: consumo médio de referência de 280g.
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INDÚSTRIA TECNOMAX LTDA  •  Proposta Técnica SABOR BRASIL  •  OFERTA 03 DE 06 13/ 21

OFERTA CENTRO DE LUCRO

BEM-ESTAR
Seu espaço para uma alimentação mais saudável

Unidade Betim • MG
ARROZ: Integral
FEIJÃO: 1 tipo, variando entre preto e carioca.
PRATO PRINCIPAL: Porção de 150g in natura
� 1 preparação à base de frango ou peixe (grelhado, molho, assado, refogado);
� 1 preparação vegetariana, sendo à base de proteína de soja.
� Diariamente preparações veganas.
GUARNIÇÃO: 1 opção à base de legumes, verduras e refogados.
SALADA: Opções do dia servido em porções individuais.
SOBREMESA: 1 tipo de sobremesa diet (gelatina ou pudim).

Acompanha bebida, mesa de molhos, sopa e complementos do Caseira.
Servida diariamente, empratado, em substituição ao Caseira, mediante reserva prévia de 24h através de
aplicativo.
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INDÚSTRIA TECNOMAX LTDA  •  Proposta Técnica SABOR BRASIL  •  OFERTA 04 DE 06 14/ 21

OFERTA CENTRO DE LUCRO

BEM-ESTAR
Seu espaço para uma alimentação mais saudável

Unidade Manaus • AM
ARROZ: 2 tipos de arroz, sendo branco ou integral
FEIJÃO: 1 tipo, variando entre preto e carioca.
PRATO PRINCIPAL: Porção de 320g in natura
� 1x na semana peixe (porcionado)
� 1x na semana bovino (porcionado)
� 1x na semana frango (porcionado)
� 2x na semana prato proteico (omelete recheado, tomate recheado, panquecas)
GUARNIÇÃO: 2 opções, variando entre legumes, verduras, refogados e massas integrais.
SOPA: sopa ou caldo - livre
SALADA: 6 tipos. 2 folhas (livre), tomate (2x na semana), 2 itens legumes crus, 1 item legumes cozidos, 1
tipo de grãos, 2 complementos elaborados (45g porcionado), 2 tipos de molhos, 1 tipo de semente.
SOBREMESA: 2 tipos de sobremesa diet (livre)

� Diariamente preparações veganas.
Servida em linha exclusiva, diariamente em substituição ao Caseira.
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INDÚSTRIA TECNOMAX LTDA  •  Proposta Técnica SABOR BRASIL  •  OFERTA 05 DE 06 15/ 21

OFERTA CENTRO DE LUCRO

RECEITA DO CHEFE
Variedade de cardápio, um misto de sabores

Unidade Betim • MG
PRATO PRINCIPAL: 1 preparação ao dia variando entre virado à paulista, strogonoff, risotos, lanches,
cuscuz, tapioca, café colonial, A La Minuta, entre outros. Porção proteica de 150g in natura.
GUARNIÇÃO: 2 opções de acompanhamento, como arroz, grãos, vegetais.
SALADA: 5 tipos sendo, 2 tipos de folhas, 1 legume cru, 1 legume cozido e 1 tipo de grãos.
TOPPING: 2 tipos variando entre milho, ervilha, palmito, azeitonas, crótons, chia, linhaça, quinoa, picles,
entre outros.
SOBREMESA: 2 tipos, sendo 1 doce especial e 1 fruta da época picadas.

Acompanha bebidas e mesa de molhos do Caseira.
*Oferta será servida 2x na semana em substituição ao Caseira.
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INDÚSTRIA TECNOMAX LTDA  •  Proposta Técnica SABOR BRASIL  •  OFERTA 06 DE 06 16/ 21

OFERTA CENTRO DE LUCRO

RECEITA DO CHEFE
Variedade de cardápio, um misto de sabores

Unidade Manaus • AM
PRATO PRINCIPAL: 1 preparação por dia. Porção proteica de 150g in natura.
� 2ª feira: Dia Vegetariano e Vegano (Rosti de Batata Doce com Frango, Risoto de Quinoa com
cogumelos, Lanches);
� 4ª feira: Preparações internacionais (Baked potato, Risoto, Yakisoba, Hamburguer)
� 6ª feira: Livre. Virado à paulista, strogonoff, risotos, lanches, cuscuz, tapioca, café colonial, entre
outros.
SALADA: mesma do Caseira.
SOBREMESA: 2 tipos, sendo 1 doce especial e 1 fruta da época picadas.

Acompanha bebidas e mesa de molhos do Caseira.
* Oferta servida 2x na semana, mediante reserva prévia.
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INDÚSTRIA TECNOMAX LTDA  •  Proposta Técnica VOLUME  •  UNIDADE JUNDIAÍ | SP (1/3) 17/ 21

DEMANDA • 01 / 03

Unidade Jundiaí | SP
8
ITENS DE DEMANDA

1.863
REFEIÇÕES/DIA
(SEG-SEX)

41.473
REFEIÇÕES/MÊS
(TOTAL)

ITEM SEGUNDA À
SEXTA SÁBADO DOMINGO VOLUME MÊS HORÁRIO

Refeição Almoço 950 180 - 20.430 10:30 – 13:30

Refeição Jantar 260 - - 5.460 18:00 – 20:30

Refeição Ceia 120 - 120 3.150 00:30 – 02:30

Desjejum 215 - - 4.515 05:00 – 07:00

Café da Tarde 60 - - 1.260 13:30 – 14:15

Lanche Reforçado - 310 - 1.240 05:30 – 06:30

Lanche Gestante 08 - - 168 -

Café da Manhã ADM 250 - - 5.250 -
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INDÚSTRIA TECNOMAX LTDA  •  Proposta Técnica VOLUME  •  UNIDADE BETIM | MG (2/3) 18/ 21

DEMANDA • 02 / 03

Unidade Betim | MG
8
ITENS DE DEMANDA

977
REFEIÇÕES/DIA
(SEG-SEX)

21.762
REFEIÇÕES/MÊS
(TOTAL)

ITEM SEGUNDA À
SEXTA SÁBADO DOMINGO VOLUME MÊS HORÁRIO

Refeição Almoço 410 - - 8.610 11:00 – 13:30

Refeição Jantar 190 - - 3.990 18:00 – 20:30

Refeição Ceia 95 - 70 2.460 01:00 – 03:00

Desjejum 175 - - 3.675 05:00 – 07:00

Lanche da Tarde 62 - - 1.302 13:30 – 14:00

Lanche da Noite 40 - - 840 21:00 – 21:45

Lanche Gestante 05 - - 105 -

Lanche Adicional - 190 - 780 -
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INDÚSTRIA TECNOMAX LTDA  •  Proposta Técnica VOLUME  •  UNIDADE MANAUS | AM (3/3) 19/ 21

DEMANDA • 03 / 03

Unidade Manaus | AM
8
ITENS DE DEMANDA

603
REFEIÇÕES/DIA
(SEG-SEX)

13.493
REFEIÇÕES/MÊS
(TOTAL)

ITEM SEGUNDA À
SEXTA SÁBADO DOMINGO VOLUME MÊS HORÁRIO

Refeição Almoço 220 120 - 4.980 10:45 – 13:15

Refeição Jantar 110 - - 2.310 18:00 – 20:00

Refeição Ceia 45 - - 945 01:00 – 03:00

Desjejum 150 - - 3.150 05:00 – 06:45

Lanche Reforçado - 115 - 470 05:10 – 06:50

Lanche da Tarde 28 - - 588 13:15 – 14:15

Café Litro 08 - - 168 -

Cesta de Frutas 42 - - 882 -
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INDÚSTRIA TECNOMAX LTDA  •  Proposta Técnica INCIDÊNCIA  •  OPÇÃO LIVRE 20/ 21

INCIDÊNCIA
Opção Livre

PREPARAÇÃO INCIDÊNCIA
(26 dias) PREPARAÇÃO INCIDÊNCIA

(26 dias)

Filé de frango 12 Músculo 1

Frango coxa e sobrecoxa 2 Moída 1ª
(almôndega/kibe/madalena) 2

Filé de coxa 1 Peixe 2

Coxão duro 1 Lasanha/panqueca/nhoque 1

Lagarto 1 Embutidos 2

Patinho (bife, iscas) 12 Vísceras (fígado/moela/língua) 2

Cupim 1 Feijoada/virado à paulista 1

Costela (sem osso) 1 Pernil 1

Acém 3 Bisteca 1

Coxão mole 1 Copa lombo 2

Alcatra 1

*Obs: as incidências descritas acima podem sofrer alterações dependendo da sazonalidade.
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INDÚSTRIA TECNOMAX LTDA  •  Proposta Técnica INCIDÊNCIA  •  SALADAS 21/ 21

INCIDÊNCIA
Saladas

PREPARAÇÕES INCIDÊNCIA
(26 dias) PREPARAÇÕES INCIDÊNCIA

(26 dias)

Alface crespa 16 Chuchu 3

Tomate 16 Abobrinha 3

Alface lisa 14 Brócolis 3

Alface americana 12 Berinjela 2

Alface roxa 8 Mandioquinha – salsa 2

Cenoura 6 Pepino 2

Acelga 5 Quiabo 2

Agrião 5 Batata doce 1

Almeirão 4 Chicória 1

Batata 5 Jiló 1

Couve 5 Nabo 1

Couve-flor 4 Rabanete 1

Espinafre 4 Grão de Bico 8

Repolho 5 Quinoa 4

Repolho roxo 4 Lentilha 4

Rúcula 5 Feijões 3

Tomate cereja 4 Ervilha 2

Nozes 1


